AJ1IV

Cacao en polvo
alcalinizado rojo

\\Yﬁ Olam

Cocoa



AJ1IV

Joanes

Contenido de grasa: 10 -12%
pH: 7.6 - 8.0

Color intrinseco tal como se refleja
en una base acuosa estandarizada*

El color extrinseco/seco es
solamente ilustrativo®

*El color en el producto final depende de la formulacion y de las condiciones de proceso.

Sabor

Cacao en polvo de cuerpo completo con fuerte
sabor alcalinizado

Cacau
Amargor \\ Chocolate
Alcalinidad Completo/

cuerpo

Astringencia Acidez

Olam Cacao

Olam Agricola LTDA

Rodovia I1héus — Uruguca, KM 04 — Distrito Industrial,
Ilhéus — Bahia — CEP 45658-335, BRAZIL

T: (+55) 73 2101 2025

E: olamcocoajoanes@olamnet.com

olamgroup.com
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S &

w &

Chocolate Crema Mezclas Galletas, Cereales
con leche helada de bebidas tartas y tortas
instantaneas
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Trufas Cobertura

artesanal

Envase

@ Oficinas de ventas

UTZ

Certified

BUREAU VERITAS
Certification
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